


A principal caracteristica da Polpas Nascimento: a qualidade
em todo o processo de fabricagao dos produtos, sob controle dos
olhos e do paladar atentos e criticos do criador e responsavel
pela empresa, Edinaldo do Nascimento.

A empresa comegou em 2010, ainda como Exportadora de Agai,
a gqualidade do acai fornecido, e sem medo do desafio, Edinaldo
nao pensou duas vezes: foi estudar a viabilidade do negocio, A
mesma receita que continua sendo sequida até hoje, sob rigido
controle de qualidade e muita dedicagao.

Vendo que a sua receita estava fazendo sucesso no exterior,
imaginou a expansao do primeiro negocio no mercado interno no
Brasil. No inicio do processo produtivo, era envasado em caixas
de dez litros e posteriormente em potes individuais.

A reacdo dos clientes fez com que ele se tornasse mais exigen-
‘g,m%gs ogan 'Sem Comparagdo’ veio dos proprios clientes, que

re diziam que nunca tinham experimentado um acali

gostoso. Afirma que era o melhor acai do merca
entao resolveu adotar o slogan. E a Polpas Nasc
G

se “Sem Comparagao’, explica Edinaldo. O c
de passou a ser mais rigido, sendo aplicad

das frutas-até a venda final do produto.

Em 2019 os negdcios expandiram gerando a r
seu produto principal, o Acai. Sempre contar
necedores do estado do Para. Logo EDINA

razer novos sabores para a er as:

resa
/,EMIUM, lancando o Sorvete de Rga'
na.

Também um sucesso com o prod
Prima Organica e Desidratada para
palmente Industrias Farmacéuticas

Por conta de toda essa dedicaca
Nascimento esta expandindo sué
Elta| e interior), e em outros esta
anta Cataria, Espirito Santo,

te e principalmente o Mercado I

"A Polpas Nascimento faz o aga .
todos os gostos.” finaliza Edinaldo, ur
mou a sua paixdo pelo agai em ume

O nome acgai vem do tupi guarani
(yasai) e significa fruto que chora
(sumo escorre da fruta). O agaizeiro €
tipico da regido amazénica, encontrado
no Brasil, na VVenezuela, na Colémbia e
no Equador. Para e Amazonas sdo os
maiores produtores mundiais de acai.

A extracdo da polpa deve passar por
varias etapas, que vao da limpeza e
desinfeccao dos frutos (processos que
matam micro-organismos e o proto-
zoario da doenga de chagas, que
podem estar nos cachos de agai), até o
uso de maquinario de tirar a fina polpa
dos carogos.

O acai deve ser batido em até um dia
depois de colhido para ndo perder suas
caracteristicas.
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sua classificagdo, o entendimen-
Ipa de acai pura serd na NCM
nde € amparada pela Solu-

SORVETE DE ACAI COM GUARANA
PREMIUM

SORVETE DE ACAI TRADICIONAL

PREMIUM




